VESPERKARTE
14.00 - 15.30 Uhr

KAFFEE & KUCHEN
bis 16.00 Uhr

GESCHLOSSEN
16.30 - 17.30 Uhr

In dieser Zeit wird im Restaurant
und auf der Terrasse
nicht bewirtet

bruggaa



ZITRONENGRAS-CURRYSUPPE 9
Kokosnuss - Mangochutney - Purple Curry

TAFELSPITZBRUHE

9
Krauterfladle - Gemisewd(rfel - Rindfleisch
BRUGGAA SALAT “BULLENFUTTER” 14
Salatemulsion - Brotchips - Blliiten
HAUSGEMACHTE LIMO’S 0,5l 5,8

Zitrone-Ingwer
Holunderblite

Mango-Rosmarin

bruggaa



SPINATKNODEL
Kohlrabi - Zitronen Beurre Blanc

Uraltkdse vom Ringlihof - Salbeibutter
eingelete rote Zwiebeln - Buchweizen Crunsh

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Pommes oder Spéatzle - Preiselbeeren - Zitrone

kleine Portion

BRUGGAA POMMES

FLAMMENKUCHEN
Speck - Zwiebeln
Lauch - Kase
Apfel - Zimt - Mandel

bruggaa

28
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GEBACKENES SCHOKOLADENKUCHLEIN
marinierte Erdbeeren - Pistazien-Gelato

ESPRESSO AFFOGATO
Espresso - hausgemachtes Gelato
Schlagrahm - Cantuccini

CREME BRULEE
Immer mal anders - fragt gerne nach

HAUSEIGENES GELATO - Preis pro Kugel

Vier verschiedene Sorten
handwerklich hergestelltes Speiseeis
direkt aus der Eismaschine

serviert mit saisonalem Obst

bruggaa

3,5
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