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Menu mit Fisch & Fleisch

Brot vom Brot-Sommelier
hausgemachter Aufstrich
Olivenol - Gewdrzsalz

~

Confierte Lachsforelle
Kartoffel-Lauchsud - gegrillter Lauch
Haselnuss

~

Tafelspitzbrihe
GrieBkl6Re - GemUsewdrfel

~

Geschmorte Haxe vom Lamm

Bohnenragout - Polenta * Ziegenkase
Salbei-Zitronenjus

oder

Gebratener Kabeljau
Kartoffelstampf - KohlrabigemUse - Kaviar
Creme fraiche - Zitronenschaum

~

Warme Ofenschlupfer
Fruchtkompott : VanillesoBe

Veganes Menu

Brot vom Brot-Sommelier
hausgemachter Aufstrich
Olivenol - Gewdlrzsalz

~

Geschmorte Bete
Mohnvinaigrette - Petersiliencreme
Birnenchutney - Pekannuss

~

Krauterschaum-Suppe
Schnittlauchschmand - Gemusechips

~

Geschmorter Spitzkohl
Hilsenfriichte - Estragoncreme
Salzzitrone * rote Bete Sud

~

Veganer Kasekuchen
Eingelegter Rhabarber - Pistazien-Gelato

62
ohne Suppe 56

ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO €
Bei Unvertraglichkeiten beraten wir euch gerne oder handigen die Allergenkarte aus.

Zbégern Sie nicht uns nach einem Nachservice zu fragen.



Vorweg
Brotkorb Vv 3

mit Brot von einem der besten Brot-Sommeliére
& hausgemachtem Aufstrich

Krauterschaum-Suppe VvV 9
Schnittlauchschmand - Gemuisechips
Tafelspitzbrihe 9
GrieBkl6Be - GemUsewdrfel

Tatar vom Rind 21

Traffelcreme - Crostini - Zwiebelmarmelade

Confierte Lachsforelle 18
Kartoffel-Lauch Sud - gegrillter Lauch
Haselnuss

Karamellisierter Ziegenkase V 14
Rhabarberchutney - Avocadocreme - Salatspitzen
Ceasar Salat v 14

ROmersalat - gebeiztes Eigelb - Croutons -
Parmesandressing

Vorspeisen-Etagere zum Teilen
Ab 2 Personen * Preis pro Person

mit Fleisch & Fisch 24

Confierte Lachsforelle
Kartoffel-Lauch Sud - gegrillter Lauch
Haselnuss

Handgeschnittenes Rindertatar
Triffelcreme - Zwiebelmarmelade

Ceasar Salat
ROmersalat - gebeiztes Eigelb * Croutons -
Parmesandressing

Vegetarisch 24

Geschmorte Bete
Mohnvinaigrette - Petersiliencreme
Birnenchutney - Pekannuss

Karamellisierter Ziegenkase
Rhabarberchutney - Avocadocreme

Ceasar Salat
Romersalat - gebeiztes Eigelb - Croutons
Parmesandressing

/Zur Hauptsache
Geschmorter Spitzkohl V'V 26

Hilsenfriichte - Estragoncreme
Salzzitrone - rote Bete Sud

Ofenblumenkohl V 26

Petersiliencreme - Eigelb : Kapern : Broselbutter

Gebratener Kabeljau 38
Kartoffelstampf - Kohlrabigemuse - Kaviar
Creme fraiche - Zitronenschaum

Geschmorte Haxe vom Lamm 30

Bohnenragout - Polenta - Ziegenkase
Salbei-Zitronenjus

/weierlei vom Maishdhnchen 32

Gebratene Brust : geschmorte Keule
StBkartoffelpliree - wilder Brokkoli - Mandel

Wiener Schnitzel vom Kalb 32
Pommes - Preiselbeeren - Zitrone
Kleine Portion 23

Tomahawk vom Kalb flir Zwei (850g) 96
Triffelparmesan-Pommes - zweierlei Saucen
Caesar Salat

FUr die Naschkatzen

Veganer Kasekuchen 14
Eingelegter Rhabarber - Pistazien-Gelato

Warme Ofenschlupfer 12

Fruchtkompott - VanillesoBe

Espresso Affogato 7
Doppelter Espresso - hausgemachtes Gelato
Schlagrahm

Creme br0lée ,Immer mal anders® 9

Hauseigenes Gelato 3

Vier verschiedene Sorten
handwerklich hergestelltes Speiseeis
direkt aus der Eismaschine

ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO €
Bei Unvertraglichkeiten beraten wir euch gerne oder handigen die Allergenkarte aus.

VEGETARISCH V'

VEGAN V'V



