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Menu mit Fisch & Fleisch

Brot vom Brot-Sommelier
hausgemachter Aufstrich
Olivenol - Gewdrzsalz

~

Gegrillte Atlantik-Makrele

Kimchi - Miso-Creme - Koriander

~

Hokkaido Kirbisstppchen
Kirbiskerne - Kirbiskernol

~

Gebratene Barbarie Entenbrust
Glasierter Chicorée - Birnen Chutney
Serviettenknodel

oder

Gebratener Atlantik Rotbarsch
Steinpilzrisotto - Rotweinbutter

~

Schokoladen-Cannelloni
mit Vollmilch-Schokoladenmouse
eingelegte Kirschen - Vanille-Gelato

7
71 ohne Suppe

Veganes Menu

Brot vom Brot-Sommelier
hausgemachter Aufstrich
Olivenol - Gewdlrzsalz

~

Geschmorter Hokkaido Kiirbis
Mandel-Ricotta - Granatapfel - Minze

~

Pilzessenz
Geraucherter Tofu - Lauch - Chili

~

Geschmorte Aubergine
Dal Linsen - Dattelcreme
Salzzitrone - Koriander

~

Creme Caramel
Mango - Passionsfrucht
Hot Mango-Kokos-Gelato

67
ohne Suppe 61

ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO €

Bei Unvertraglichkeiten beraten wir euch gerne oder handigen die Allergenkarte aus.



Vorweg
Brotkorb Vv 3

mit Brot von einem der besten Brot-Sommeliére
& hausgemachtem Aufstrich

Hokkaido Klrbis-Suppe V 9

Karbiskerne - Kirbiskernol

PilzessenzV v 9
Geraucherter Tofu * Lauch - Chili

Rindertatar 21
Traffelcreme - Crostini - Zwiebelmarmelade
Gegrillte Atlantik-Makrele 18
Kimchi - Miso-Creme -+ Koriander

Ofensellerie VvV 14

Walnusscreme * Radicchio Trevisano
Schwarze Walnisse - Quitte

Kaiserstihler Feldsalat V 14

Schwarzkirschdressing - Topinamburchips - Apfel

Vorspeisen-Etagere zum Teilen
Ab 2 Personen * Preis pro Person

mit Fleisch & Fisch 24

Marinierten Schweinebauch
Kojimayo * Kokos - Limette - Koriander

Geschmorter Hokkaido Kiirbis
Mandel-Ricotta * Granatapfel - Minze

Gegrillte Atlantik-Makrele

Kimchi - Miso-Creme * Koriander

Vegetarisch 24

Ofensellerie
Walnusscreme - Radicchio Trevisano
Schwarze Walnisse - Quitte

Geschmorter Hokkaido Kiirbis
Mandel-Ricotta - Granatapfel - Minze

Kaiserstihler Feldsalat
Schwarzkirschdressing - Topinamburchips - Apfel

/ur Hauptsache
Geschmorte Aubergine V'V 28

Dal Linsen - Dattelcreme
Salzzitrone - Koriander

Ricotta-Gnocchi VvV 26
Gegrillte Artischocke * Spinat
Triffelschaum

Gebratener Atlantik Rotbarsch 38

Steinpilzrisotto : Rotweinbutter

Geschmorte Kalbsbackchen 34

vom Emmendinger Kalb + Kartoffelselleriestampf
Ofengemuse * eingelegte Perlzwiebeln

Gebratene Barbarie Entenbrust 36
Glasierter Chicorée * Birnenchutney
Serviettenknodel

Tomahawk-Steak fiir 2 Personen 96
Ceasar-Salat - Parmesan-Triffel-Pommes
BBO-Jus

Wiener Schnitzel Vom Kalb 32
Pommes * Preiselbeeren - Zitrone
Kleine Portion 23

FUr die Naschkatzen

Schokoladen-Cannelloni 14
mit Vollmilch-Schokoladenmousse
eingelegte Kirschen * Vanille-Gelato

Creme Caramel vv 14
Mango - Passionsfrucht
Hot Mango-Kokos-Gelato

Espresso Affogato 7
Doppelter Espresso - hausgemachtes Gelato
Schlagrahm

Creme br0lée ,Immer mal anders® 9

Hauseigenes Gelato 3

Vier verschiedene Sorten handwerklich
hergestelltes Speiseeis direkt aus der
Eismaschine

ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO €
Bei Unvertraglichkeiten beraten wir euch gerne oder handigen die Allergenkarte aus.

VEGETARISCH V'

VEGAN V'V






